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	МЕНЮ БАРБЕКЮ: 3000Р. НА ПЕРСОНУ

	
	Дары моря (100 гр. на персону)

	
	• Нежные ломтики слабосолёной семужки, сервированные с витками вологодского масла.

	
	• Филе астраханского осетра горячего копчения.

	
	• Ароматные тигровые креветки с тонкой чесночной корочкой.

	
	• Селёдочка пряного посола с отварным картофелем и луком под домашним маслицем.

	
	Мясные деликатесы (100 гр. на персону)

	
	• Говяжья вырезка, фаршированная курагой, морковью и грецкими орехами.

	
	• Рулет из куриных грудок, фаршированный грибами.

	
	• Ветчина (Parma, Brezaolla, Jamon).

	
	• Сыровяленый олений окорок, сервируется с грушей и жемчужным лучком.

	
	• Говяжий язычок, приготовленный по рецепту шеф-повара, со сливочным хреном.

	
	Соления и маринады (50 гр. на персону)

	
	• Солёные огурчики.

	
	• Маринованные помидорки.

	
	• Квашеная капуста.

	
	• Оливки, маслины.

	
	• Белые грибочки из бочки (фирменный посол).

	
	Холодные закуски (200 гр. на персону)

	
	• Свежие овощи (томаты, огурчики, сладкий перец, редис).

	
	• Зелёная тарелка (сыр "Сулугуни", укроп, петрушка, кинза, зелёный лук).

	
	• Закуска "Капрезе", из спелых томатов, сыра "Моцарелла", салата "Руккола", базилика и чеснока, под
соусом "Песто".

	
	• Рулетики из баклажан с грецкими орехами, сливочным сыром, базиликом и чесночком.

	
	• Блинный ролл с сёмгой слабой соли, сыром "Филадельфия", сладким перцем и авокадо.

	
	• Блинный ролл с красной икрой и сметаной.

	
	• Блинный ролл с домашним сыром, кедровыми орешками и шпинатом, с добавлением тархуна и
розмарина.

	
	Салаты (250 гр. на персону)
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	• Салат "Греческий" из сочных листьев салата, сыра "Фета", томатов и огурцов, с классической
итальянской заправкой.

	
	• Классический салат "Цезарь" из сочных листьев салата "Айсберг", чесночных гренок, нежного куриного
филе, с соусом "Цезарь" и сыром "Пармезан".

	
	• Салат-коктейль с раковыми шейками, огурчиками, манго и клубникой, под коньячным соусом.

	
	• Микс-салат с белыми грибами и кедровыми орешками.

	
	• Салат "Мещанский" лёгкий салат из корня сельдерея, свежих огурчиков, говяжьего язычка и кедровых
орешков, под соусом "Дижон".

	
	Овощные блюда на мангале (130 гр. на персону)

	
	• Овощи гриль (цукини, баклажаны, болгарский перец, шампиньоны).

	
	• Картофель по-деревенски (дольки) с чесночным соусом.

	
	Горячие блюда барбекю (440 гр. на персону)

	
	• Шашлык из норвежского лосося, маринованный в белом вине, с добавлением соевого соуса, дижонской
горчицы, мёда и оливкового масла.

	
	• Шашлык из астраханского осетра, вымоченный в молоке со специями.

	
	• Люля-кебаб из куриного филе.

	
	• Куриные крылышки "BBQ".

	
	• Каре новозеландского ягнёнка, маринованные в пиве с розмарином, обжаренные на решётке.

	
	• Шашлык из вырезки молодого телёнка, маринованный в красном сухом вине, с добавлением лука и
розмарина.

	
	• Шашлык из сочной свиной шейки, маринованный в аджике с добавлением лука, укропа, петрушки, базилика и кинзы.

	
	Выпечка (1-2 шт. на персону)

	
	• Пирожки закусочные с капустой.

	
	• Пирожки закусочные с грибами.

	
	• Пирожки закусочные с яйцом и зелёным луком.

	
	Хлебный буфет

	
	• Хлеб пшеничный.

	
	• Хлеб пшеничный с отрубями.

	
	• Хлеб ржано-пшеничный.

	
	• Хлеб "7 злаков".

	
	Десерт (180 гр. на персону)

	
	• Фруктовая ваза (виноград, яблоки, апельсины, мандарины, груши, клубника, карамболь, киви, ананасы,
бананы).

	
	• Ассорти итальянских мини-пирожных.

	
	Чай, кофе

	
	• Кофе эспрессо (Италия), чай в пакетах, сахар рафинад и тростниковый, лимон, сливки.

	
	

	
	

	
	В стоимость меню входят услуги по доставке, прокату необходимой посуды, столов, ресторанного текстиля, оборудования и инвентаря, сервировке и обслуживанию профессиональными официантами.
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