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	МЕНЮ БАРБЕКЮ: 2400р на ПЕРСОНУ

	
	ДАРЫ МОРЯ (100гр на персону)

	
	• Нежные ломтики слабосолёной семужки, сервированные с витками вологодского масла.

	
	• Филе масляной рыбы холодного копчения.

	
	• Селёдочка пряного посола с отварным картофелем и луком под домашним маслицем.

	
	МЯСНЫЕ ДЕЛИКАТЕСЫ (90гр на персону)

	
	• Свиной рулет, фаршированный вяленой вишней, кизилом и фисташками.

	
	• Сочная буженина из свиного окорока.

	
	• Рулет из куриных грудок, фаршированный грибами.

	
	• Рулет из фермерского цыплёнка, фаршированный омлетом, черносливом и имбирем.

	
	СОЛЕНИЯ И МАРИНАДЫ (70гр на персону)

	
	• Солёные огурчики.

	
	• Маринованные помидорки.

	
	• Квашеная капуста.

	
	• Морковь "по-корейски".

	
	ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ (200гр на персону)

	
	• Свежие овощи (томаты, огурчики, сладкий перец, редис).

	
	• Закуска "Капрезе", из спелых томатов, сыра "Моцарелла", салата "Руккола", базилика и чеснока, под
соусом "Песто".

	
	• Рулетики из баклажан с грецкими орехами, сливочным сыром, базиликом и чесночком.

	
	• Рулетики из цукини с греческой брынзой, кедровыми орешками и ломтиком помидора.

	
	• Креп-ролл с малосольной сёмгой, крем-сыром, сладким перцем и авокадо.

	
	• Спринг-ролл в тонком лаваше, с листьями салата, овощами и грибами.

	
	САЛАТЫ (180гр на персону)

	
	• Классический салат "Цезарь" из сочных листьев салата "Айсберг", чесночных гренок, нежного куриного
филе, с соусом "Цезарь" и сыром "Пармезан".

	
	• Салат "Греческий" из сочных листьев салата, сыра "Фета", томатов и огурцов, с классической
итальянской заправкой.

	
	• Салат "Мельник" с сыром, курицей, грибами и солёными огурцами.
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	ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ (150гр на персону)

	
	• Плов "Узбекский" с бараниной.

	
	ОВОЩНЫЕ БЛЮДА НА МАНГАЛЕ (100гр на персону)

	
	• Картофель по-деревенски.

	
	• Овощи гриль (цукини, баклажаны, болгарский перец, шампиньоны).

	
	ГОРЯЧИЕ БЛЮДА БАРБЕКЮ (280гр на персону)

	
	• Шашлык из норвежского лосося, маринованный в белом вине, с добавлением соевого соуса, дижонской
горчицы, мёда и оливкового масла.

	
	• Шашлык из нежной куриной грудки, маринованный в майонезе, с добавлением белого вина, сладкой
паприки, карри и прованских трав.

	
	• Шашлык из сочной свиной шейки, маринованный в аджике с добавлением лука, укропа, петрушки,
базилика и кинзы.

	
	• Деликатесные рёбрышки молодого поросёнка "Барбекю".

	
	СОУСЫ (50гр на персону)

	
	• Тар-тар.

	
	• Шашлычный.

	
	• Аджика.

	
	• Кисло-сладкий.

	
	ХЛЕБНЫЙ БУФЕТ (90гр на персону)

	
	• Батон нарезной.

	
	• Хлеб ржано-пшеничный.

	
	• Лаваш тонкий.

	
	ДЕСЕРТ (200гр на персону)

	
	• Фруктовая ваза (ассорти сезонных фруктов).

	
	В стоимость меню входят услуги по доставке, прокату необходимой посуды и бокалов, столов и стульев, ресторанного текстиля, оборудования и инвентаря.

Обслуживание оплачивается отдельно и составляет 15% от общей суммы заказа.
Минимальная сумма заказа 40 000р.
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